
 

Dienstag bis Freitag jeweils von 11:30 bis 13:30 Uhr 
Salat, Zmittag, etwas Süsses und 0.5l Wasserkaraffe  

fürs Fleisch Menü CHF 28, fürs Vegi & Pasta Menü CHF 25 inkl. MwSt. 

 

 

Für Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten wenden Sie sich an unser Personal. 
 

 
 

 

M O T T O  

M E D I T E R R A N  

Di. 21. & Mi. 22. März 

 
Reichhaltiger Salat mit Hausdressing 

• 
Piccata Milanese von der Pouletbrust  

dazu Kräuterreis & Tomaten-Zucchini-Gemüse 
 oder (vegi) 

Lauch-Quiche mit Rucola  
& Sauerrahm-Dip  

• 
etwas Süsses 

 
 

                  

W O C H E N P A S T A  

Di. 21. bis Fr. 24. März 

 
Rigatoni mit gebratenen Pilzen, 

hausgemachtem Bärlauchpesto & Parmesan 
 

M O T T O  

A U S  D E R  F E R N E  

Do. 23. & Fr. 24. März 

 
Reichhaltiger Salat mit Hausdressing 

• 
Geschmorter BBQ-Schweinebauch 

mit Süsskartoffeln & Coleslaw 
oder (vegi) 
Gemüsecurry  

mit Kichererbsen & Couscous  
• 

etwas Süsses 

 

 

 

W E R K S T A T T - T A P A S  

Di. bis Fr. ab 18 Uhr 

Samstags ab 11.30 Uhr 

 

FEST - TAFEL  
 

 

Werkstatt-Tavolata zur Feier des Tages 
Dass es ein genüsslicher Abend wird, ist spätestens beim Weisswein-Apéro mit Blick in die Küchenwerkstatt 

klar. Von dort kommen auch die passenden Häppchen für den ersten Hunger. Das anschliessende Werkstatt-
Menu an der langen Tafel wird begleitet vom weissen Hauswein und dem Rotwein aus der grossen Flasche. 

Ausklingen wird der Abend gemütlich bei Kaffee und der Digestif-Flasche direkt auf dem Tisch. 
 

4-Gang-Menu inkl. Appetitmacher, mit Apéro, Wein, Wasser, Kaffee/Tee und Digestif 
 

Täglich buchbar ab 6 Personen - CHF 135 / Person inkl. MwSt.  


